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Manzoni Bianco

1. RIFERIMENTI NORMATIVI

Nome: Manzoni Bianco B.

Codice: 299

Sinonimi ufficiali: Incrocio Manzoni 6.0.13

Data di ammissione: 18/09/1978, decreto pubblicato sulla G.U.
292 del 18/10/1978

2. INFORMAZIONI GENERALI
Le informazioni presentate in questa sezione sono tratte da: S
Cancellier ed |I. Roncador - Gli Incroci Manzoni, 2000

2.1. Sinonimi (ed eventuali errati)

Incrocio Manzoni 6.0.13 (gruppo Riesling renano x Pinot bianco).

2.2. Descrizione Ampelografica

La descrizione ampelografica che si riporta € stata realizzata presso
I'Azienda De Bellat dell'lstituto Agrario di S.Michele all’Adige (TN)

epresso I'AziendaBasei di Vazzola (TV).

Germoglio (10-30 cm)

001 - Forma estremita - 5) semiaperto

002 - Distribuzione pigmentazione antocianica - 2) striata
003 - Intensita pigmentazione antocianica - 5) media

004 - Densita peli distes - 3) leggera

005 - Densita peli diritti - 3) leggera

Germoglio allafioritura

006 - Portamento - 1) eretto

011 - Densita peli diritti dei nodi - 1) nulla o leggerissima

012 - Densita peli diritti degli internodi - 1) nulla o leggerissima
013 - Densita peli distesi dei nodi - 1) nullao leggerissima

014 - Densita peli distes degli internodi - 1) nulla o leggerissima
015 - Pigmentazione antocianica gemme latenti - 3) leggera
Viticci

016 - Distribuzione sul tralcio - 1) discontinua

017 - Lunghezza - 5-7) medio-lunghi

Foglia giovane
051 - Colore pagina superiore - 1) verde

052 - Intensita pigmentazione antocianica delle 6 foglie distali - 1)

nulla o leggerissima

053 - Densita peli distesi frale nervature - 1) leggerissma

054 - Densitapeli diritti trale nervature - 1) nulla o leggerissima
055 - Densita peli distes lungo le nervature principali - 1)
leggerissima

056 - Densita peli diritti lungo le nervature principali - 3) leggera

Foglia adulta

065 - Taglia- 5-3) media-piccola

066 - Lunghezza - 3-5) cortao media

067 - Formadel lembo - 3) pentagonale

068 - Numero dei lobi - 3) pentalobata

069 - Colore della pagina superiore - 7) verde scuro

070 - Pigmentazione antocianica nervature pagina superiore - 3)
leggera (alla base)

071 - Pigmentazione antocianica nervature pagina inferiore - 3-5)
leggerao media

072 - Depressione del lembo - 1) assente

073 - Ondulazioni lembo tra le nervature principai e secondarie
profilo - 3) generalizzata, maleggera

074 - Profilo - 2) agronda

075 - Bollosita pagina superiore - 5) media

076 - Formadei denti - 3) alati convess

077 - Lunghezza dei denti - 1) cortissimi

078 - Lunghezza denti in rapporto alla base - 2) irregolari

079 - Forma seno peziolare - 5-6) chiuso; qualche volta a lobi
leggermente sovrapposti

080 - Formadella base del seno peziolare- 2) aV

081 - Particolarita del seno peziolare - 1) nessuna

082 - Formadei seni laterali superiori - 4) alobi molto sovrapposti
083 - Forma della base dei seni laterali superiori - 1) aU

084 - Densita peli distes tra le nervature pagina inferiore - 3)
leggera

085 - Densita peli diritti tra le nervature pagina inferiore - 1)
leggerissima

086 - Densita peli distesi lungo le nervature principali pagina
inferiore - 3) leggera

087 - Densita peli diritti lungo le nervature principali pagina
inferiore - 3) leggera

088 - Peli distesi lungo le nervature principali pagina superiore - 1)
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assenti

089 - Peli diritti lungo le nervature principali pagina superiore - 1)
assenti

090 - Densita peli distesi lungo il picciolo - 1) nulla o leggerissima
091 - Densitapeli diritti lungo il picciolo - 1) nullao leggerissma
092 - Lunghezza del picciolo - 5) medio

093 - Lunghezza del picciolo in rapporto ala nervatura mediana - 3)

piu corto

Tralcio legnoso
101 - Sezione trasversale - 1) circolare, leggermente appiattita

103 - Colore: nocciola

Infiorescenza
151 - Sesso del fiore - 3) ermafrodita

Grappolo

202 - Taglia- 3) piccolo

203 - Lunghezza - 3) corto

204 - Compattezza - 5-7) medio o compatto

206 - Lunghezza del peduncolo - 3) corto

207 - Lignificazione del peduncolo - 5) media (semi-legnoso)

Acino

220 - Grossezza - 3) piccolo

221 - Lunghezza - 3) corto

223 - Forma - 3) arrotondata

224 - Sezione trasversale - 2) circolare

225 - Colore dellabuccia- 1) verde-gialo

227 - Pruina- 5) media

228 - Spessore della buccia - 5-7) media o spessa
229 - Ombelico - 2) apparente

230 - Colorazione della polpa- 1) non colorata
232 - Succosita della polpa - 2) succosa

237 - Sapore - 4) speciale

238 - Lunghezza del pedicello - 7) lungo

241 - Presenzadi vinaccioli - 3) presenti

2.3. Fenologia

Epocadi germogliamento: media
Epocadi fioritura: media

Epocadi invaiatura: media

Epoca di maturazione: media

306 - Colorazione delle foglie in autunno - 1) giallo-oro
Dati produttivi

Fertilitareae gemme: 1,74

Fertilita potenziale gemme: 1,78
Posizione primo grappolo: 2°-3°nodo
Peso medio grappolo (g): 125

Peso medio acino (g): 1,55

Zuccheri (gradi Brix): 21,75

Aciditatotale (g/l): 9,5
pH: 2,98

2.4. Caratteristiche ed Attitudini colturali

Il Manzoni bianco €& un vitigno di media vigoria e di contenuta
espressione  vegeto-produttiva.  E' un vitigno che possiede
notevolissime capacita di adattamento a climi e terreni, anche molto
diversi, dando ovunque buoni risultati. Presenta un grappolo piccolo,
spesso con un'ala, mediamente compatto; |'acino € piccolo, sferico,
con buccia piuttosto consistente. Proprio questa caratteristica 1o

rende particolarmente poco sensibile al marciume.

2.5. Utilizzazione

Per lavinificazione. Di tutte le varieta prodotte dal Prof. Manzoni, il
numero 6.0.13 é senz'dtro quello che si & maggiormente distinto e
che viene ora piu largamente coltivato: viene utilizzato per la
produzione di vini di qualit& agrave;, in purezza 0 come uvaggio, in
virtt delle doti di finezza, elevata gradazione ed acidita che apporta.

3. COLTIVAZIONE

3.1 Classificazione

3.1.1. Consigliata
Nella provincia di:  Trento, Verona, Vicenza, Belluno,
Treviso, Venezia, Padova

3.1.2. Idonea

In tutta la regione: Lombardia, EmiliazRomagna, Toscana,
Umbria, Marche, Lazio, Abruzzo, Puglia, Basilicata,
Calabria, Sicilia, Sardegna, Piemonte, Valle dAosta/Vallée
d'Aoste

Nella provinciadi: Rovigo, Udine, Gorizia, Pordenone

3.2 DOP ed IGP

La varieta € ammessa nelle seguenti denominazioni di
origine e/o indicazioni geografiche.

3.2.1. DOCG
Colli di Conegliano

3.2.1. DOC
Bianco di Custoza o Custoza, Colli Berici, Colli Euganei, Montello -
Colli Asolani, Piave, Terre del Colleoni o Colleoni, Trentino,

Vicenza

3.2.1. IGT
Allerona*, Alta Valle della Greve*, Alto Livenza*, Alto Mincio,
Anagni, ArghillA , Avola, Barbagia*, Basilicata*, Benaco
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Bresciano*, Bergamasca*, Bettona*, Castelfranco Emilia, Calabria*,
Camarro, Cannara*, Civitella d'Agliano, Colli Aprutini*, Colli
Cimini*, Colli del Limbara*, Colli del Sangro*, Colli Trevigiani*,
Collina del Milanese*, Colline Frentane*, Colline Pescaresi*,
Colline Teatine*, Conselvano*, Costa Toscana*, Costa Viola*,
Daunia*, Del Vastese o Histonium*, Trevenezie*, Emilia o
dell'Emilia, Forli*, Frusinate o del Frusinate, Isola dei Nuraghi*,
Lazio*, Lipuda, Locride, Marca Trevigiana*, Marche, Marmilla,
Montecastelli, Murgia*, Narni*, Nurra*, Ogliastra*, Palizz,
Parteolla*, Pellaro, Planargia*, Provincia di Mantova, Provincia di
Nuoro*, Provincia di Pavia, Puglia®, Quistello*, Ravenna,
Romangia*, Ronchi Varesini, Rubicone*, Sabbioneta, Salento*,
Salina*, Scilla, Sebino, Sbiola*, Spello*, Tarantino*, Alpi
Retiche*, Terre Aquilane o Terre de I'Aquila*, Terre di Chieti*,
Terre Lariane, Terre Siciliane*, Tharros*, Toscano o Toscanar,
Trexenta*, Umbria*, Va di Magra, Va di Neto*, Vacamonica,
Vadamato*, Vallagarina*, Vale Belice*, Valle dltria*, Valle del
Tirso*, Valli di Porto Pino*, Veneto*, Veneto Orientale*, Venezia
Giulia*, Verona o Provincia di Verona o Veronese, Vigneti delle

Dolomiti (in lingua tedesca Weinberg Dolomiten)*

* @ammessa la menzione di questa varieta in etichetta

4. CLONIISCRITTI AL REGISTRO

Codice Nome Data emanazione Codice proponente G.U. del
001 |- SMA - ISV 222 1992-10-30 6/1 G.U. 286 1992-12-04
002 |- SMA - ISV 237 1992-10-30 6/1 G.U. 286 1992-12-04

Legenda codici proponenti

1) - CRA-VIT Centro di Ricerca per la Viticoltura 6) - Istituto Agrario di San Michele all’ Adige

5. SUPERFICIE VITATA

Evoluzione della superfice vitata dal 1970 ad oggi, rilevatadai censimenti ISTAT (dati espressi in ettari).

1970 1982 1990 2000 2010

37 109 9.555 382

6. PRODUZIONE VIVAISTICA

Di seguito sono riportate le produzioni di barbatelle innestate, divise per categoria di materiale, dal 2011 all'ultimo dato disponibile.

Anno Standard Certificato Base Iniziale *
2020 58.175 238.648 566

2019 4.800 149.967 1.294

2018 12.520 130.673 1.769
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2017 36.810 250.221 3.340 -
2016 31.929 258.979 1.500 -
2015 35.782 229.860 1.936 -
2014 - 137.139 457 6
2013 6.800 247.781 7 -
2012 - 250.247 900 -
2011 5.710 208.862 637 -

* : lacategoria"Iniziale" & stata introdotta nel 2005
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