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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Az. Agr. Giuseppe Migliani, Arielli (CH)
Forma di allevamento e Guyot con 9 gemme/pianta; KOBER 5BB VCR 102.

Portinnesto

Sesto e Densita di impianto 1,25 x 2,5 m; 3200 ceppi/ha.

Periodo di osservazione 2009/2011

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria Buona
v’ Fertilita Buona e costante

v/ Produttivita Superiore alla media

FASE FENOLOGICA EPOCA
Germogliamento 1l decade di Aprile
Fioritura I1l decade di Maggio
Invaiatura - | decade di Agosto

Maturazione

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio-grande, troncopiramidale,
allungato, semicompatto, con due corte ali.

% Acino medio-piccolo, sferoide, con buccia
sottile, giallo-dorata.
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CRITTOGAMICHE (%) CLONE (**)

Botrite 0,83
Oidio 0,50
CARATTERISTICHE CLONE (**)
PRODUTTIVE
Fertilita basale 1,43
Fertilita reale media 1,51
Fertilita potenziale 1,68
Produzione per ceppo (Kg) 5,33
Peso medio grappolo (Q) 392
Peso medio acino (g) 2,32
Peso legno potatura (g/ceppo) 990
Indice di Ravaz 5,39
PARAMETRI CLONE PARAMETRI CLone
EN:CHIIMII_CI 1(2*;7 ENOCHIMICI (**)
p:la o Lo 3"2 4 lejccheri (°Babo) 138,3857
Acidita totale (g/1) 6,25 pA s totale (ol i
Estratto netto (g/l) 17,65 ACI 1'_ at o_a € (g” ) 5’10
Ac. Tartarico (g/l) 1,91 c. lar ‘?“CO @ :
Ac. Malico (g/l) 223 Ac. Malico (g/l) 2,87

ANALISI SENSORIALE E DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Buono I’accumulo di zuccheri nel mosto e I’acidita totale. Da un vino giallo paglierino con
riflessi verdognoli caratterizzato da note di frutti tropicali, di frutta matura, con sentori
floreali dolci. In bocca € morbido, piacevolmente acido, di buona struttura e sapidita, con un
retrogusto leggermente amarognolo. Puo essere utilizzato per la produzione di vini giovani
o0 in taglio con altri vini di varieta autorizzate.

VCR 353 TREBBIANO TOSCANO BIoTIPO BIANCAME
——POPOLAZIONE VCR 352 VCR 353  ——=VCR479
TROPICALE
TROPICALE
TIPICITA" 10,00 FRUTTATO- TIPICITA'_ 10,00 = FRUTTATO-FERMENTATIVO
500 FERMENTATIVO 2 000 i 7
GRADEVOLEZZA . FLOREALE GRADEVOLEZZA o -

_FLOREALE
€00 $
7,00
STRUTTURA 6,00 ROSA STRUTTURA ROSA
500

4,60
SAPIDO 208 AGRUMI SAPIDO /.,
2,00
1,00

o AGRUMI

AMARO 0,00 LIMONE A T BT LIMONE
ACIDITA' SPEZIATO ACIDITA " spezIATO
YOGURT ANICE-FINOCCHIO YoGURT " ANICE-FINOCCHIO
BURRO ERBACEO BURRO"  ERBACEO
MIELE FIENO-TABACCO MIELES : “FIENO-TABACCO
NOCCIOLA NOCCIOLA

(*) Dati medi relativi al biennio 2009/2010 (**) Dati medi relativi al triennio di osservazione 2009/2011
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