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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Localita Bovolino, Buttapietra (VR)
Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3571

Periodo di osservazione 2009-2011

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Grappolo piu spargolo

v’ Fertilita superiore

v’ Produttivita buona e costante

FASE ErPocA
FENOLOGICA

Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade Maggio
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione Il decade Settembre

SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE

CRITTOGAMICHE (%)
Botrite -
Oidio -

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio, spargolo,

% Acino piccolo

CorvinaN. — Clone I-Q4 Vitiver



CARATTERISTICHE CLONE

PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,34
Produzione per ceppo (KQg) 5,28
Numero grappoli/ceppo 20,4
Peso medio grappolo (g) 258,63
Peso medio acino (g) 2,08
Peso legno potatura (g/ceppo) 490
Indice di Ravaz 10,77
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix) 20,75
c|_3 pH 3,25
i Acidita totale (g/1) 6,38
> Ac. Tartarico (g/l) 5,46
Ac. Malico (g/l) 1,56
B Antociani totali (mg/l) 700
>3 Polifenoli totali (mg/I) 1.1705®

ANALISI SENSORIALE
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino caratterizzato da un buon contenuto in polifenoli ed antociani, che conferiscono
maggior colore e struttura. Elevata risulta anche I’intensita aromatica legata soprattutto alle
note fruttate e speziate Queste caratteristiche ne fanno un clone particolarmente indicato
per la produzione di vini strutturati da invecchiamento. La maggior spargolicita del
grappolo lo rende piu idoneo all’appassimento per la produzione dei vini pregiati \eronesi.

™ Dati medi relativi al biennio 2009-2010
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