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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione -
Forma di allevamento -
Densita di impianto (ceppi/ha) -

Periodo di osservazione -

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Grappolo privo di acinellatura verde

v Vigoria leggermente superiore

v’ Fertilita medio-alta

v Maturazione leggermente anticipata

v Produttivita buona e costante

v Discreta tolleranza alle malattie crittogamiche

FASE FENOLOGICA EPoCA
- Germogliamento -

Fioritura -
~Invaiatura -

Maturazione -

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio, tronco-conico, alato,
mediamente compatto

% Acino medio, rotondeggiante
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SUSCETTIBILITA MALATTIE

CRITTOGAMICHE (%)

CLONE

Botrite
Oidio

CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,08
Produzione per ceppo (KQg) -
Numero grappoli/ceppo -
Peso medio grappolo (g) -
Peso medio acino (g) -
Peso legno potatura (g/ceppo) -
Indice di Ravaz -
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) -
o I :
3 Acidita totale (g/l) -
> Ac. Tartarico (g/l) -
Ac. Malico (g/l) -
B Antociani totali (mg/l) -
9 Polifenoli totali (mg/l) -
ANALISI SENSORIALE
FRUTTI ROSSI
sAPIDO % FRUTTATO MATURO
AMARO - FLOREALE
TIPICITA CI_C?LF;\EALE
GRADEVO SPEZIATO
STRUTT, | T%PIJJ%ITS
ASTRlNlé Fjﬁ%ﬁggg
ACIDITA {CHIOSTRO - Mediavarietale ~e-R3 --VCR464
BURRO ERBACEO
MIELE - Seceo

CARCIOFO VERDURA

COTTA

ERBACEO FRESCO

PEPERONE
POMODORO

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore rosso rubino intenso; aroma fruttato; sapore amarognolo, fine, di ottimo
corpo, alcolico. Sopporta un periodo di invecchiamento non troppo prolungato.
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