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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Az. Berti, Corciano (PG)
Forma di allevamento Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3300

Periodo di osservazione 2011-2013

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Vigoria media

v Fertilita media o leggermente superiore

v Produttivita media

FASE FENOLOGICA EPocA
Germogliamento Il decade Marzo
Fioritura Il decade Maggio
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione Il decade Settembre

IL GRAPPOLO

# Grappolo medio o inferiore, cilindrico,
leggermente allungato, semi-compatto,
caratterizzato dalla presenza di una o piu ali
sviluppate.

# Acino medio-grosso, leggermente ovoide,
con buccia spessa, di colore blu-nero
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 0,73
Oidio 0,85
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,34
Produzione per ceppo (Kg) 4,13
Numero grappoli/ceppo 11
Peso medio grappolo (g) 349
Peso medio acino (Q) 2,10
Peso legno potatura (g/ceppo) 840
Indice di Ravaz 4,92
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix) 21,86
ol pH 3,29
g Acidita totale (g/) 6,75
> Ac. Tartarico (g/l) 6,97
Ac. Malico (g/l) 1,03
s Antociani totali (mg/l) 503
=8 Polifenoli totali (mg/l) 2673
>

* Dati medi relativi alle 3 annate 2011-13, ** dati medi relativi alle annate 2012-13

ANALISI SENSORIALE E DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

GRAFICO SENSORIALE FOGLIA TONDA VCR 84/FOGLIA TONDA STANDARD
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Da questo biotipo si ottiene un vino dalla tonalita rosso rubino, corposo e di buona struttura e
sapidita, con un ottimo corredo polifenolico, che risulta morbido e gradevole; I'acidita &
equilibrata. Al naso € intenso, con note di frutta matura e frutti rossi, sentori floreali e di viola
che contribuiscono ad aumentarne la complessita.

ATTITUDINE ENOLOGICA

Il vino si presta a periodi di invecchiamento, anche prolungati, meglio se in bottiglia.

ADATTAMENTO A CONDIZIONI AMBIENTALI E PEDOLOGICHE
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