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Ostuni (BR)

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Locorotondo (BA)
Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Guyot
Densita di impianto (ceppi/ha) 4000

Periodo di osservazione 2003-2005

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE
v Grappolo leggermente piu piccolo e meno compatto

v" Acino di dimensione leggermente superiore

v Fertilita inferiore

v' Produzione media-inferiore

FASE FENOLOGICA EPOCA
Germogliamento Il decade Marzo-

| decade Aprile
Fioritura Il decade Maggio -

| decade Giugno
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione Il decade Settembre

IL GRAPPOLO

% Grappolo conico, alato, mediamente compatto

% Acino medio, sferoidale, di colore verde-
biancastro; buccia pruinosa, di medio
spessore, consistente; polpa mediamente
croccante, succosa, dolce e mediamente
aromatica
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite -
Oidio -
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 2,03
Produzione per ceppo (Kg) 7,2
Numero grappoli/ceppo 14,6
Peso medio grappolo (g) 508
Peso medio acino (g) 1,74
Peso legno potatura (g/ceppo) 1.100
Indice di Ravaz 6,5
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix) 19,17
pH 3,36
Acidita totale (g/l) 5,64
Ac. Tartarico (g/l) 4,77
Ac. Malico (g/l) 2,10
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore giallo paglierino con leggeri riflessi verdolini; leggermente piu intenso nelle
note floreali e di erba fresca. Possiede un’acidita e quindi freschezza superiore, oltre a una
maggiore struttura e persistenza gustativa. Piu che per vinificazioni monovarietali, il clone
per i suoi profumi sembra piu indicato per migliorare le caratteristiche sensoriali nei vini da
uvaggio.
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