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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Az. Agr. Franginella, Montelparo (AP)
Forma di allevamento Guyot con 12 gemme per pianta
Densita e Sesto di impianto 3700 ceppi/ha; 1,25 x 2,5 m.

Periodo di osservazione 2010-2012

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE
v Vigoria Buona
v Fertilita Media

v/ Produttivita Buona

FASE FENOLOGICA EPocA
Germogliamento Il decade di Aprile
Fioritura | decade di Giugno
Invaiatura | decade di Agosto
Vendemmia Il decade di Settembre

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio grande, piramidale,
allungato, spargolo con due ali medie
ricadenti, una delle quali a volte puo
presentarsi allungata quasi a formare un
secondo grappolo.

# Acino medio, sferoidale, con buccia
dorata e riflessi verdognoli. Ombelico
evidente.
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CRITTOGAMICHE (%) CLONE

Botrite 0,50
Oidio 0,67
CARATTERISTICHE CLONE (*)
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,24
Fertilita basale 1,22
Fertilita potenziale 1,48
Produzione per ceppo (KQg) 4,06
Peso medio grappolo (Q) 273
Peso medio acino (g) 2,1
Peso legno potatura (g/ceppo) 945
Indice di Ravaz 4,29
PARAMETRI ENOCHIMICI CLONE
Zuccheri (Babo) 21,2
pH 3,37
Acidita totale (g/l, ac. tartarico) 5,7
Ac. Tartarico (g/l) 5,44
Ac. Malico (g/l) 0,87
Grado alcool (% vol.) 14,0
Acidita totale (g/l) 5,2
Acido Tartarico (g/l) 3,23
Acido malico (g/l) 0,99
pH 3,5
Estratto netto (g/l) 20,33

ANALISI SENSORIALE E DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

MACERATINO VCR 481, VCR 482, VCR 483/MACERATINO STANDARD
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