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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Ortona (CH)

Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Cordone speronato

Densita di impianto (ceppi/ha) 5290

Periodo di osservazione 2004-2006

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Vigoroso

v’ Fertilita buona

v' Produzione buona

FASE FENOLOGICA EPoca

- Germogliamento I decade Aprile
Fioritura I decade Giugno

~Invaiatura Il decade Agosto
Maturazione | decade Ottobre
SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

~ Botrite 1,17
Oidio 1,17

IL GRAPPOLO

% Grappolo piu che medio, piramidale, munito
di ali pit 0 meno evidenti, semicompatto

% Acino medio, a buccia consistente e
fortemente colorata

Montepulciano N. - Clone I-VCR 496



CARATTERISTICHE CLONE

PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,21
Produzione per ceppo (Kg) 3,03
Numero grappoli/ceppo 11
Peso medio grappolo (g) 277
Peso medio acino (g) 2,4
Peso legno potatura (g/ceppo) 650
Indice di Ravaz 4,66
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 19,28
E pH 3,20
o Acidita totale (g/1) 7,46
> Ac. Tartarico (g/l) 5,44
Ac. Malico (g/l) 1,74
B Antociani totali (mg/l) 1.040 ©)
>9 Polifenoli totali (mg/I) 2.598 )
ANALISI SENSORIALE
FRUTTI ROSSI
TIPICITA__'___ - e :__ERU'I'I'ATD MATURO
GRADEVOLEZZA 7 ~, FLORAELEDOLCE
STRU'I'I'URA__. . ._FLDREALEVIDLA
SAPIDO A \ SPEZIATO
AMARO ||| A | "-.T ﬂ _, _ | FEnoLO-cUOIO —— MEDIA VARIETALE
', || - 4| | | ( .I —— MONTEPULCIAND VCR 496
ACIDITA' " , f TABACCO-CACAO
BURRO:."":'.. - : S / LauRzA-NCHIOSTRO
MIELE ) f— ) ~~ ERBACED SECCO
CARCIOFO | | ERBACEO FRESCO

VERDURA COTTA PEPERONE-POMODORO

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Da un vino di colore rosso rubino intenso con lievi sfumature violacee, profumi vinosi con
fragranze caratteristiche di frutti rossi, di buona struttura, di sapore asciutto, morbido,
sapido, leggermente tannico, adatto al medio-prolungato invecchiamento.

) Dati medi relativi al biennio 2004-2005
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