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" > Origine
—— San Pietro di Feletto (TV)

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Rauscedo (PN)
Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Guyot
Densita di impianto (ceppi/ha) 3333

Periodo di osservazione 2007-2009

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE
v’ Biotipo “Balbi”

v Grappolo con lieve acinellatura dolce

v" Vigoroso

v Fertilita reale buona, leggermente inferiore quella basale

v Produzione ottima

FASE FENOLOGICA EPocCA
Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade Maggio
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione | decade Settembre

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio, piramidale, allungato,
spargolo, con due ali evidenti di cui una
spesso molto sviluppata, quasi a formare un
secondo grappolo

% Acino medio-piccolo, sferoide
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SUSCETTIBILITA MALATTIE  CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 1,17
Oidio -
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,37
Produzione per ceppo (Kg) 4,09
Numero grappoli/ceppo 12,3
Peso medio grappolo (g) 332
Peso medio acino (g) 2,00
Peso legno potatura (g/ceppo) 580
Indice di Ravaz 4,10
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 18,07
pH 3,07
Acidita totale (g/l) 7,33
Ac. Tartarico (g/l) 5,95
Ac. Malico (g/l) 3,36
ANALISI SENSORIALE
. TROPICALE FRUTTATO
TIPICITA__ '13.': T FERMENTATIVO
GRADEVOLEZZA \ g FLOREALE
STRUTTURA e ROSA
.
SAPIDO [ 3 4 AGRUMI
2 ¥
[ PNy Ll —— PROSECCO STANDARD
AMARD - = 1 LIMOME
5 i PROSECCO VCR 223
ACIDO IS 7 SPEZIATO
YOGURT ' ' - T ANICE - FINOCCHIO
BURRO " “ERBACED
MIELE —————L—""FIENO TABACCOD
NOCCIOLA

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il clone da un vino persistente, di discreta struttura. Alla degustazione sono risultati
preminenti i sentori di frutta, tra i quali spiccano la mela matura e il limone, e i floreali
freschi con leggere note di rosa. Adatto all’ottenimento di vini freschi e frizzanti.
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