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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Spresiano (TV)
Forma di allevamento Doppio Capovolto
Densita di impianto (ceppi/ha) 3030

Periodo di osservazione 2019-2021

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE
v Grappolo Spargolo con ali non molto pronunciate

v Acino Medio tondeggiante

v" Vigoria Buona

v Fertilita Buona

v’ Produttivita Buona

FASE FENOLOGICA EPOCA
Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade di Maggio
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione Il decade Settembre
IL GRAPPOLO

» Grappolo piramidale, di buone dimensioni,
tendenzialmente spargolo, con ali non molto
pronunciate.

+ Acino : rotondeggiante di dimensione media
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SUSCETTIBILITA MALATTIE  CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite media
Oidio media
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE

Fertilita reale 1,15
Produzione per ceppo (kg) 7,89
Numero grappoli/ceppo 24,7
Peso medio grappolo (g) 319
Peso medio acino (g) 2,77
Peso legno potatura (kg/ceppo) 1,17
Indice di Ravaz 6,74

ANALISI SENSORIALE

giallo paglierino

PARAMETRI
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix)
pH

Acidita totale (g/l)
Ac. Tartarico (g/l)
Ac. Malico (g/l)

odori negativi 9 riflessi verdi
8
odori positivi 7 floreale
6
5
salato 4 mela verde
3
dolce frutta matura
amaro limone/agrumi
acido vegetale
pane speziato mediterrano
miele
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

CLONE

17,18
3,7
6,35
5,34
3,42

Vino di colore equilibrato, giallo paglierino con riflessi verdi; il profumo agrumato &€ molto
pronunciato ed é ben riconoscibile anche la mela verde. Sono presenti in forma minore gli aromi
che ricordano la frutta matura. Interessante risulta la nota terpenica che riconduce agli agrumi ed
allo speziato mediterraneo. Al gusto e acidulo, poco salato e per niente amaro. Le caratteristiche
enologiche lo rendono adatto ad elaborazione di spumanti di qualita.
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