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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Spresiano (TV)
Forma di allevamento Doppio Capovolto
Densita di impianto (ceppi/ha) 3030

Periodo di osservazione 2019-2021

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Grappolo di buone dimensioni mediamente spargolo con ali piu accentuate del
testimone

v Acino Medio tondeggiante
v Vigoria Buona
v Fertilita Buona

v Produttivita: media

FASE FENOLOGICA EPOCA
Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade di Maggio
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione Il decade Settembre

IL GRAPPOLO

» Grappolo: mediamente spargolo, con ali
pronunciate.

+ Acino: medio di colore giallo.
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SUSCETTIBILITA MALATTIE  CLONE

CRITTOGAMICHE (%)

Botrite media

Oidio media
CARATTERISTICHE CLONE PARAMETRI CLONE
PRODUTTIVE ENOCHIMICI
Fertilita reale 1 Zuccheri (°Brix) 16.48
Produzione per ceppo (KQg) 8.12 pH 3.21
Numero grappoli/ceppo 23 Acidita totale (g/1) 6.55
Peso medio grappolo (Q) 354 Ac. Tartarico (g/l) 5.48
Peso medio acino (g) 2.67 Ac. Malico (g/l) 3.53
Peso legno potatura (kg/ceppo) 1.19
Indice di Ravaz 6.82

ANALISI SENSORIALE

giallo paglierino

©

odori negativi riflessi verdi
8
odori positivi 7 floreale
6
5
salato 4 mela verde
3
dolce frutta matura
amaro limone/agrumi
acido vegetale
pane speziato mediterrano
miele
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore giallo paglierino, con riflessi verdi. Il profumo agrumato € molto pronunciato,
come anche la mela verde, la frutta matura e lo speziato mediterraneo. Buona la quantita di
polifenoli. Al gusto é acidulo, sapido non amaro. Per le sue caratteristiche si adatta bene come
base spumante.
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