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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Locorotondo

Forma di allevamento Controspalliera con
potatura a guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3500

Periodo di osservazione 2010-2014

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Vigoria Buona

v Fertilita media

v/ Produttivita leggermente inferiore

v/ Buona resistenza a stress

IL GRAPPOLO

% Grappolo
Grappolo medio-lungo, cilindrico-conico, di
media compattezza e con la presenza di 1-2 ali.

% Acino
Acino piccolo, sferoidale. La buccia & di colore
blu-nero, spessa; la polpa leggermente soda.




FASE FENOLOGICA EPOCA

Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade Maggio-I
decade Giugno
Invaiatura I1l decade Agosto
Maturazione | decade Ottobre
SUSCETTIBILITA MALATTIE  CLONE
CRITTOGAMICHE (%)
Botrite Media
Oidio Media
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,95
Produzione per ceppo (Kg) 5,17
Numero grappoli/ceppo 17,50
Peso medio grappolo (g) 275,5
Peso medio acino (g) 3,04
Peso legno potatura (g/ceppo) 0,90
Indice di Ravaz 5,74
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Brix) 20,20
E pH 3,42
o Acidita totale (g/1) 6,22
= Ac. Tartarico (g/l) 6,03
Ac. Malico (g/l) 1,85
M Antociani totali (mg/l) 248,6
59 Polifenoli totali (mg/l) 1210,4
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ANALISI SENSORIALE

Intensita
colore
Armonia
Persistenz
a gustat
Intensita

gustativa

Equilibrio

—4— Clone E294 —— Standard

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore rosso porpora molto intenso, con ottimi riflessi violacei.
Discreta complessita aromatica, prevalgono le note speziate di pepe nero e quelle
floreali di rosa, e non mancano i sentori di frutti rossi. La struttura ed equilibrio
complessivo migliori rispetto alla standard con un’intensitd e persistenza gusto-

olfattiva elevata.
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