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. S. Michele all’Adige (TN)
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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Rauscedo (PN); Citta S. Angelo (PE)

Forma di allevamento

Densita di impianto (ceppi/ha) 1900

Periodo di osservazione 1991-1993

Controspalliera con potatura a Sylvoz

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v’ Vigoria meno che media
v Fertilita elevata

v’ Produzione leggermente inferiore

FASE FENOLOGICA EPocA4

Germogliamento II decade Aprile
Fioritura I decade Giugno
Invaiatura I decade Agosto

Maturazione

IL GRAPPOLO

# Grappolo piccolo, di colore rosato
(intermedio)

# Acino medio

I decade Settembre

Traminer Aromatico Rs. — Clone I-VCR 6



SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite **) 2,44

Oidio 3,55
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,45
Produzione per ceppo (Kg) 4,20
Numero grappoli/ceppo -
Peso medio grappolo (g) 96,6

Peso medio acino (g) -
Peso legno potatura (g/ceppo) -
Indice di Ravaz -

PARAMETRI CLONE ®
ENOCHIMICI

Zuccheri (Babo) 18,60
pH 3,33
Acidita totale (g/1) 7,1

Ac. Tartarico (g/1) -
Ac. Malico (g/l) -

ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO MELA

LS

SAPIDO FRUTTATO MATURO

TIPICITA

-8~ Media varietale R1 -e-VCRG

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

II clone da vini di intenso profumo di rosa passita, di ottima struttura. Indicato il taglio con

I’R1. con I’appassimento su graticcio si ottengono vini da dessert di notevole pregio
qualitativo.

® Dati medi del triennio 1990-1992; Percentuale di acini colpiti su 20 grappoli esaminati per pianta, nelle
localita di Rauscedo (PN) ™ e Citta Sant’Angelo (PE) ")
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