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Origine

Province di Firenze e Siena

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Vinci (FI)

Forma di allevamento Spalliera a Cordone speronato monolaterale
Densita di impianto (ceppi/ha) 5000

Periodo di osservazione 2007-2009

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE
v" Vigoria media

v Produttivita inferiore

FASE FENOLOGICA EpPoca
Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade di Maggio -
| decade Giugno
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione I1l decade di Settembre -

| decade Ottobre

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio, lungo, di forma cilindrica,
alato, mediamente compatto

% Acino piccolo, sferoidale; buccia di colore
verde-giallo uniforme, molto pruinosa
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite -

Oidio -
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,4
Produzione per ceppo (Kg) 3,1
Numero grappoli/ceppo 13
Peso medio grappolo (g) 240
Peso medio acino (Q) 1,3

Peso legno potatura (g/ceppo) -
Indice di Ravaz =

PARAMETRI CLONE

ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo)
pH

Acidita totale (g/l)
Ac. Tartarico (g/l)
Ac. Malico (g/l)

ANALISI SENSORIALE

franchezza olf.

sensazi.finale Intensita olf.

persistenza

finezza olf.
gust.
armonia gust. armonia olf.
——TREB. SCOMAT-AG
franchezza ——TREB. SCOMAT-H
corpo gust.
gust. ——TREB. SCOMAT-R
intensita gust, TREB. T-N-8 (clone di confronto)

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore tendente al giallo intenso; buona intensita olfattiva, fine, armonico, con
profumi non molto persistenti ma piacevoli; buon corpo, con leggero retrogusto amaro e

leggera persistenza.
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