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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Monteu Roero (CN)
Forma di allevamento Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 5000

Periodo di osservazione 2011-2013

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Vigoria: media

v’ Fertilita: media

v Produttivita: media

FASE FENOLOGICA EPoCA

Germogliamento Il decade Aprile
Fioritura | decade Giugno
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione | decade Ottobre

IL GRAPPOLO

% Grappolo: medio o leggermente superiore,
cilindrico-piramidale, allungato,
semicompatto, con due ali medie

% Acino: medio-piccolo, leggermente ovoide
con buccia spessa di colore nero-blu.
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 0,83

Oidio 0,67
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,69
Produzione per ceppo (KQ) 3,49
Numero grappoli/ceppo 14
Peso medio grappolo (g) 257
Peso medio acino (g) 1,24
Peso legno potatura (g/ceppo) 800
Indice di Ravaz 4,36

PARAMETRI CLONE

ENOCHIMICI

Zuccheri (°Brix) 25,18
2 pH 3,04
g Acidita totale (g/1) 8,70
= Ac. Tartarico (g/1) 7,97

Ac. Malico (g/l) 1,66
é Antociani totali (mg/I) 875
=8 Polifenoli totali (mg/l) 2113

* Dati medi relativi alle 3 annate 2011-13, ** dati medi relativi alle annate 2012-13
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ANALISI SENSORIALE E DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

GRAFICO SENSORIALE ALBAROSSA VCR 144/ALBAROSSA STANDARD

—T VCR 144
FRUTTI ROSSI
PERSISTENZA GUSTO-OLFATTIVA 10 | FRUTTATO MATURO

INTENSITA' COLORANTE \ 9 / FLOREALE DOLCE

TIPICITA' < FLOREALE VIOLA

SPEZIATO

e
A A

GRADEVOLEZZA S

STRUTTURA FENOLO-CUQIO

[ 77— TABACCO-CACAO

\ LIQUIRIZIA-INCHIOSTRO

N

ACIDO ERBACEO SECCO

SAPIDO —

AMARO

BURRO ERBACEO FRESCO

MIELE PEPERONE-POMODORO
CARCIOFO VERDURA COTTA

Il biotipo valutato da un vino dalla tonalita rosso rubino intensa con riflessi
violacei, strutturato, sapido e persistente, con un ottimo corredo polifenolico che
risulta morbido e gradevole; I’acidita e equilibrata e bilancia 1I’importante
dotazione alcolica. Al naso prevalgono le note dolci della frutta matura e dei
frutti rossi, con sentori speziati caldi che contribuiscono ad aumentarne la
complessita.

ATTITUDINE ENOLOGICA

Si presta a periodi di invecchiamento prolungati, meglio se in bottiglia

ADATTAMENTO A CONDIZIONI AMBIENTALI E PEDOLOGICHE

Vitigno di media vigoria con portamento della vegetazione semieretto, predilige
terreni di medio impasto, collinari, di buona esposizione. Da ottime risposte
qualitative anche in ambienti caldi
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