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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione
Forma di allevamento
Densita di impianto (ceppi/ha)

Periodo di osservazione

Caldaro, maso Olleiten
Spalliera

6000

2013 - 2018

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIADELLA

POPOLAZIONE

Grappolo: piccolo, piramidale, semicompatto, raramente alato

Acino: medio, rotondeggiante

Vigoria: media-elevata

Fertilita: media

Produttivita; media

IL GRAPPOLO

% Grappolo

# Acino
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FASE FENOLOGICA

EPOCA

Germogliamento:
Fioritura:
Invaiatura:

Maturazione:

precoce
media
media

media

SUSCETTIBILITA’ MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite: media
Oidio: elevata

CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE

Fertilita reale 1,34
Produzione per ceppo (KQg) 1,60
Numero grappoli/ceppo 5,60

Peso medio grappolo (g) 279

Peso medio acino (g) 3,49

Peso legno potatura (g/ceppo) 708

Indice di Ravaz 3,63

MOSTO

VINO

PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI

Zuccheri (° Babo) 18,32

pH 3,46
Acidita totale (g/l) 5,42

Ac. Tartarico (g/l) 6,15

Ac. Malico (g/l) 2,59
Antociani totali (mg/l) 171,571
Polifenoli totali (mg/l) 1673,71
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ANALISI SENSORIALE

Colore (luminoso-scuro)

Impressione totale (soddisfacente- o = ~
, Frutti di bosco (poco-tanto)

ottimo)

Armonia (poco armonico-armonico) Marmelata (poco-tanto)

Pienezza (sottile-pieno) Fiori (poco-tanto)

Tannini (pochi-tanti) Note immautre (poche-tante)

Tipicita (atipico-tipico) Note di mandorle (poche-tante)

Odore complessivo (semplice-
P B [. P Note speziate (poche-tante)
complesso)
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino:
Vino di colore rosso rubino, con profumo fruttato, di sapore gradevole e fresco, poco

tannico.

Clone di qualita, adatto alla produzione di vini di pronta beva.
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