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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Galluccio (CE)

Forma di allevamento | Guyot

Portinnesto Kober 5BB
Densita di impianto 3333
(ceppi/ha)

Periodo di 2012-2014

osservazione

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIADELLA

POPOLAZIONE

v" Vigoria: media

v’ Fertilita: media

v Produttivita: media

IL GRAPPOLO

% Grappolo: medio, cilindrico, allungato,
semi-spargolo, raramente con un’ala come
un secondo grappolo

% Acino: medio, sferico con ombelico
persistente, con buccia pruinosa
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FASE FENOLOGICA EPOCA

Germogliamento I decade Aprile
Fioritura 111 decade Maggio
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione I decade Ottobre

SUSCETTIBILITA’MALATTIE ~ CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 0,88
Oidio 0,75

CARATTERISTICHE CLONE

PRODUTTIVE

Fertilita reale 1,27

Produzione per ceppo (KQg) 3,51

Numero grappoli/ceppo 114

Peso medio grappolo (g) 309

Peso medio acino (g) 1,83

Peso legno potatura (g/ceppo) 990

Indice di Ravaz 35

PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI

X Zuccheri (° Brix) 22,24
|9 pH 3,23
8 Acidita totale (g/l) 6,60
= Ac. Tartarico (g/l) 7,07
o Ac. Malico (g/l) 1,38
% Antociani totali (mg/I) 667
S Polifenoli totali (mg/l) 2060

* Dati medi relativi alle 3 annate 2012-14, ** dati medi relativi alle annate 2013-14
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FRUTTIROSSI
TIPICITA' 10 FRUTTATO MATURO

9

GRADEVOLEZZA FLOREALE DOLCE

STRUTTURA FLOREALE VIOLA

SAPIDO SPEZIATO

AMARO FENOLO-CUOIO

ACIDO TABACCO-CACAO

BURRO LIQUIRIZIA-INCHIOSTRO

MIELE ERBACEQ SECCO

CARCIOFO ERBACEO FRESCO
VERDURA COTTA PEPERONE-POMODORO

ANALISI SENSORIALE

Il biotipo selezionato da un vino dalla tonalita rosso rubino, equilibrato e persistente,
moderatamente tannico, con una buona acidita e struttura, la dotazione alcolica €
media. Al naso prevalgono i sentori di frutti rossi e frutta matura, con note speziate.

ATTITUDINE ENOLOGICA

Dalla vinificazione delle uve si ottengono vini di gradazione alcolica media, utilizzabili
sia per la creazione di prodotti di pronta beva, che in taglio con altre varieta, per la
produzione di vini di pregio.

ADATTAMENTO A CONDIZIONI AMBIENTALI E PEDOLOGICHE

Vitigno di elevata vigoria, predilige terreni con buona disponibilita idrica, argillosi e
calcarei, condizioni determinanti nel conferire le caratteristiche qualita organolettiche
al vino; risulta favorevole alla coltivazione un clima di tipo mediterraneo.
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