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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Mirabella Eclano Avellino

Forma di allevamento Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3333

Periodo di osservazione 2014-2016

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIADELLA
POPOLAZIONE

Vigoria media

Fertilita leggermente inferiore

Produttivita inferiore

IL GRAPPOLO

% Grappolo: medio o leggermente inferiore,
cilindrico, spesso alato, semispargolo

% Acino: medio, sferoide, con buccia spessa
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FASE FENOLOGICA

EPOCA

Germogliamento
Fioritura
Invaiatura

Maturazione

| decade Aprile
| decade giugno
Il decade Agosto

| decade Ottobre

SUSCETTIBILITA’MALATTIE CLONE

CRITTOGAMICHE (%)

Botrite
Oidio

0,65

0,88

CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,48
Produzione per ceppo (KQg) 4,18
Numero grappoli/ceppo 118
Peso medio grappolo (g) 353
Peso medio acino (g) 2,52
Peso legno potatura (g/ceppo) 910
Indice di Ravaz 4,6
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (° Brix) 22,50
pH 3,22
Acidita totale (g/l) 7,42
|C_) Ac. Tartarico (g/l) 5,98
8 Ac. Malico (g/l) 2,06
= Antociani totali (mg/l) 413
Polifenoli totali (mg/l) 2329
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ANALISI SENSORIALE E DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il biotipo selezionato da un vino dal colore rosso rubino intenso, strutturato e persistente,

con un’ampia gamma aromatica che spazia dalle note fruttate, soprattutto fragola e
lampone, ai sentori di cacao e liquirizia.

GRAFICO SENSORIALE AGLIANICO VCR 421-ANTONIO MASTROBERARDINO/AGLIANICO

STANDARD
—_—T VCR 421
FRUTTI ROSSI
PERSISTENZA GUSTO-OLFATTIVA 10,0 FRUTTATO MATUROD
INTENSITA' COLORANTE 8,0 FLOREALE DOLCE

TIFICITA! FLOREALE VIOLA

GRADEVOLEZZA SPEZIATO

STRUTTURA FENOLO-CUOIO
SAPIDO | S TABACCO-CACAD
AMARD e LIQUIRIZIA-INCHIOSTRO
ACIDO ERBACED SECCO
BURROD ERBACED FRESCO
MIELE PEPERONE-POMODORO
CARCIOFO VERDURA COTTA

Si presta al medio-lungo affinamento, risultando comunque elegante e morbido anche da
giovane

ADATTAMENTO A CONDIZIONI AMBIENTALI E PEDOLOGICHE

Nelle zone classiche di coltura, ad altitudini di 300-500 m sIlm, preferisce terreni sciolti e
versanti ben esposti. In climi piu caldi ed asciutti si adatta a diversi tipi di terreno
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