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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione -
Forma di allevamento -
Densita di impianto (ceppi/ha) -

Periodo di osservazione -

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Grappolo di peso medio inferiore

v Vigoria medio-elevata

v Fertilita inferiore, soprattutto quella delle gemme basali

v Produttivita inferiore

FASE FENOLOGICA EpPocA
| Germogliamento Media
Fioritura -
| Invaiatura -
Maturazione Media
IL GRAPPOLO

% Grappolo medio, piramidale, corto, compatto

% Acino medio-grosso, corto, ellittico, con
buccia di colore giallo ambrato
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite -

Oidio -
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,20
Produzione per ceppo (KQg) 3,63
Numero grappoli/ceppo 12,7
Peso medio grappolo (Q) 285
Peso medio acino (g) 3,3

Peso legno potatura (g/ceppo) -
Indice di Ravaz -

PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI

Zuccheri (°Brix) 21,80
pH 3,11
Acidita totale (g/l) 5,40

Ac. Tartarico (g/l) -
Ac. Malico (g/l) -

ANALISI SENSORIALE

Frutta tropicale
e

Gradevolezza 8 Fruttato fermentativo

Struttura % Floreale
Sapido & Agrumi
Amaro Speziato mediterraneo
Acido Nocciola/mandoria
Miele

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore giallo paglierino scarico, con evidenti note di speziato mediterraneo e di
nocciola, a cui si aggiungono quelle leggere di fruttato tropicale e di miele; buona ed
equilibrata la struttura, gradevole; idoneo per la produzione di vini bianchi tranquilli.
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