LAMBRUSCO MAESTRI N.

Costitutore

Veneto (TV)

Origine

Istituto Sperimentale per la Viticoltura di Conegliano

Iscrizione al registro nazionale delle varieta di vite
G.U. n. 48 del 24/02/1970

Conegliano (TV)

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione
Densita di impianto (ceppi/ha)

Periodo di osservazione

Susegana (TV); Spresiano (TV)
1700
1980-1989

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v/ Ottima produttivita

v Un po’ tardivo

FASE FENOLOGICA EPoc4
Germogliamento II decade Aprile
Fioritura II decade Giugno
Invaiatura 1T decade Agosto
Maturazione II decade Ottobre

Lambrusco Maestri N.— Clone I-ISV 1 n




CARATTERISTICHE CLONE

PRODUTTIVE

Fertilita potenziale delle gemme 1,79

Produzione per ceppo (Kg) 12,14

Peso medio grappolo (g) 156
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI

Zuccheri (° Brix) 20,40
pH 3,06
Acidita totale (g/1) 10,07

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino molto colorato, asciutto, tannico, di corpo, fresco. Lasciato dolce e imbottigliato da un
vino amabile e frizzante. Ottimi contenuti di zuccheri e acidi delle uve.

Lambrusco Maestri N.— Clone I-ISV 1 n



