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i Casorzo (AT)

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Casorzo (AT)
Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3500

Periodo di osservazione 1985-1988

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria medio-elevata

v’ Produttivita elevata

v Tolleranza alla muffa grigia del grappolo piu che media

FASE FENOLOGICA EPOCA

- Germogliamento Leggermente precoce
Fioritura -

- Invaiatura -

Maturazione -

SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)
~ Botrite -
Oidio -
IL GRAPPOLO

% Grappolo medio-grande, cilindrico, corto,
mediamente compatto, con una o piu ali

% Acino grande v.a%
W

Malvasia di Casorzo N. — Clone I-CVT AT 1 Il




CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,25
Produzione per ceppo (KQg) 4,6
Numero grappoli/ceppo 17
Peso medio grappolo (g) 267
Peso medio acino (g) 2,77
Peso legno potatura (g/ceppo) -
Indice di Ravaz -
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix) 18,3
IC_J pH 3,05
i Acidita totale (g/1) 9,44
> Ac. Tartarico (g/l) -

Ac. Malico (g/l)

VINO

Antociani totali (mg/l)
Polifenoli totali (mg/I)

ANALISI SENSORIALE

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il clone fornisce un vino profumato, di buona
anche alla spumantizzazione.

struttura, dolce ma non stucchevole, adatto
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