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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Rauscedo (PN)

Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3333

Periodo di osservazione 2004-2006

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Grappolo di dimensioni inferiori
v" Vigoria media
v Fertilita ottima

v Produzione medio-buona

FASE FENOLOGICA EPocCA
Germogliamento Il decade Aprile
Fioritura | decade Giugno
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione | decade Settembre

IL GRAPPOLO

% Grappolo piccolo, cilindrico-piramidale
munito di corte ali, spesso una piu evidente,
compatto o semicompatto

% Acino medio leggermente ovoide, a buccia
consistente e di colore giallo dorato
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SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE

CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 1,67
Oidio 1,67
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,73
Produzione per ceppo (KQg) 2,74
Numero grappoli/ceppo 17,3
Peso medio grappolo (g) 158
Peso medio acino (Q) 1,45
Peso legno potatura (g/ceppo) 600
Indice di Ravaz 4,57
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 17,33
pH 3,22
Acidita totale (g/l) 7,77
Ac. Tartarico (g/l) 5,97
Ac. Malico (g/l) 2,00

ANALISI SENSORIALE
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli, profumato con sentori
fruttati tendenti all’esotico, sSpesso con piacevoli evoluzioni in sentori di erbe aromatiche di
montagna. In bocca e di buona struttura, armonico tra corpo e acidita.
Il biotipo pud essere usato per la produzione di vini fermi e spumanti.
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