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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione
Forma di allevamento

Densita di impianto (ceppi/ha)

Periodo di osservazione

Rauscedo (PN); Castagneto Carducci (LI)

Controspalliera con potatura a Guyot

1998-2000

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria media

v’ Fertilita buona

v Produzione buona e costante

v" Buona resistenza alla botrite

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio, semicompatto

% Acino grosso, con buccia consistente e

fortemente colorata
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Rauscedo

FASE FENOLOGICA EPOCA
Germogliamento Il decade Aprile
Fioritura Il decade Giugno
Invaiatura I decade Agosto
Maturazione () I11 decade Settembre

SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

CARATTERISTICHE
PRODUTTIVE

Fertilita reale

Produzione per ceppo (Kg)
Numero grappoli/ceppo

Peso medio grappolo (g)
Peso medio acino (g)

Peso legno potatura (g/ceppo)
Indice di Ravaz

™ Dati medi relativi al triennio 1997-1999

Botrite 1,5
Oidio -
CLONE
1,62
4,9
16,2
303
PARAMETRI CLONE ®
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 19,20
|C_) pH 3,26
3 Acidita totale (g/l) 7,87
> Ac. Tartarico (g/l) -
Ac. Malico (g/l) -
% Antociani totali (mg/l) -
s> Polifenoli totali (mg/l) -
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Castagneto
Carducci

FASE FENOLOGICA

EPOCA

Germogliamento
Fioritura
Invaiatura
Maturazione ()

Il decade Aprile
| decade Giugno
| decade Agosto

I11 decade Settembre

SUSCETTIBILITA MALATTIE  CLONE
CRITTOGAMICHE (%)
Botrite 1,5
Oidio -
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,57
Produzione per ceppo (Kg) 5,03
Numero grappoli/ceppo 15,7
Peso medio grappolo (g) 320
Peso medio acino (g) -
Peso legno potatura (g/ceppo) -
Indice di Ravaz -
PARAMETRI CLONE ®
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 20,53
|c_> pH 3,30
3 Acidita totale (g/l) 7,37
> Ac. Tartarico (g/l) -
Ac. Malico (g/l) -
% Antociani totali (mg/l) -
s> Polifenoli totali (mg/l) -
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ANALISI SENSORIALE

FRUTTI ROSSI

TIPICITA _— | . FRUTTATO MATURO

SAPIDO FLOREALE
/ \ DOLCE
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ACIDITA ERBACEO

’ JFENOLICO

-8 Mediavarietale -e-VCR109 -e-VCR116

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il clone € indicato per vini con discreta struttura e buon contenuto in antociani, da breve-

medio invecchiamento.
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