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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Brusnengo (BI)
Forma di allevamento Controspalliera potata a Guyot
Densita di impianto (ceppi/ha) 2600

Periodo di osservazione 1994-1998

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v Vigoria media

v’ Fertilita media

v’ Produttivita moderata ma costante

v Elevata suscettibilita alla peronospora

FASE EpPocA
FENOLOGICA

- Germogliamento Medio-precoce
Fioritura Media

~ Invaiatura Medio-precoce
Maturazione Media

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio-piccolo, conico-
piramidale, medio-lungo, alato, poco
compatto

% Acino medio-piccolo, ellittico corto, di
colore blu-nero, molto pruinoso

Vespolina N. — Clone I-CVT 31 Il



SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE

Botrite Moderata
Oidio -
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,30
Produzione per ceppo (KQg) 2,50
Numero grappoli/ceppo 17
Peso medio grappolo (g) 145
Peso medio acino (Q) 2,2
Peso legno potatura (g/ceppo) 660
Indice di Ravaz 3,79
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix) 18,7
|C_) pH 2,90
3 Acidita totale (g/l) 10,0
> Ac. Tartarico (g/l) 6,10
Ac. Malico (g/l) 6,80
B Antociani totali (mg/l) 115
> Polifenoli totali (mg/l) 1.400

ANALISI SENSORIALE

rosso rubino
persistenza riflessi violacei

struttura rosa
astringenza viola
amaro* ciliegia
acidita [\ frutti di bosco

frutta secca spezie

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore rubino intenso con riflessi violacei; note floreali (rosa e viola), di frutta secca
e di spezie al naso; buona freschezza acida, leggera tannicita ed armonia al gusto.
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