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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione
Forma di allevamento

Densita di impianto (ceppi/ha)

Periodo di osservazione

Castagnole M.to (AT)
Controspalliera potata a Guyot
4000

1988-1992

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria media

v’ Fertilita elevata

v’ Produttivita elevata

v Moderata suscettibilita verso la peronospora

FASE FENOLOGICA EPOCA
Germogliamento Media
Fioritura Medio-precoce
Invaiatura Media
Maturazione Medio-precoce
SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE
Botrite Media
Oidio -

IL GRAPPOLO

% Grappolo medio-grande, piramidale
allungato, con due ali, compatto

% Acino medio-piccolo, ellissoidale corto,

molto pruinoso
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CARATTERISTICHE CLONE

PRODUTTIVE
Fertilita reale 2,0
Produzione per ceppo (KQg) 55
Numero grappoli/ceppo 24
Peso medio grappolo (g) 233
Peso medio acino (g) 1,56
Peso legno potatura (g/ceppo) 680
Indice di Ravaz 8,0
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (°Brix) 19,6
|C_) pH 3,25
3 Acidita totale (g/l) 5,40
> Ac. Tartarico (g/l) 6,31
Ac. Malico (g/l) 1,21
B Antociani totali (mg/l) 1700)
>9 Polifenoli totali (mg/I) 1.320

ANALISI SENSORIALE

rosso granato

persistenza H riflessi aranciati
struttura, \ 3 rosa
morbidezza viola
amaro ‘speziato
acidita’ frutti di bosco
vegetale secco f - ciliegia
confettura prugna essicata

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore rosso granato intenso; all'olfatto emergono note di rosa e soprattutto viola, di
spezie e note fruttate di ciliegia; al gusto presenta buona acidita e discreta struttura.

) Dati medi relativi al periodo 1990-1992
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