LIATIKO N.
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Vivai Cooperativi Rauscedo

Iscrizione al registro nazionale delle varieta di vite
G.U. n. 170 del 23/07/2011

Origine

Creta - Grecia

G6¢ JON-I

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Rauscedo (PN)
Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Guyot
Densita di impianto (ceppi/ha) 3333

Periodo di osservazione 2005-2007

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria media

v Fertilita buona, compresa quella basale

v’ Produttivita buona

v Ottima dotazione di antociani

FASE FENOLOGICA EPOCA
~ Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade Maggio
~Invaiatura | decade Agosto
Maturazione I decade Settembre
IL GRAPPOLO

% Grappolo cilindrico, allungato,
semicompatto, con due ali evidenti

% Acino leggermente ovoide, con buccia di
colore violaceo, con lieve retrogusto
moscato
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SUSCETTIBILITA MALATTIE ~ CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 0,67
Oidio 0,83
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,38
Produzione per ceppo (Kg) 3,44
Numero grappoli/ceppo 13,8
Peso medio grappolo (g) 249
Peso medio acino (g) 1,95
Peso legno potatura (g/ceppo) 750
Indice di Ravaz 4,59
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 18,67
E pH 3,27
i Acidita totale (g/1) 6,20
> Ac. Tartarico (g/1) 4,97
Ac. Malico (g/l) 1,70
g Antociani totali (mg/l) 3510
598 Polifenoli totali (mg/I) 1.924 )
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BURRO 7 LIQUIRIZIA-INCHIOSTRO

" _“ERBACED SECCO

MIELE " Wi S Sy
CARCIOFD | | _——"EmBACED FRESCO
VERDURA COTTA PEPERONE-POMODORO

™ Dati medi relativi al biennio 2005-2006
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore rosso vivo ad alta gradazione alcolica. Si presta alla vinificazione in purezza
0 in mescola con altri vitigni locali o esteri. Le uve di questo biotipo si prestano anche
all’appassimento grazie alla buccia consistente per ottenere vini da dessert.
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