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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Rocca di Neto (KR)
Forma di allevamento Controspalliera con potatura a Cordone speronato

Densita di impianto (ceppi/ha) 5000

Periodo di osservazione 2011-2013

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria buona

v Fertilita ottima, compresa quella delle gemme basali

v Produzione buona e costante

v’ Scarsa sensibilita alla botrite

FASE FENOLOGICA EpPoca
Germogliamento | decade Aprile
Fioritura Il decade Maggio
Invaiatura Il decade Luglio
Maturazione I1l decade Agosto
SUSCETTIBILITA MALATTIE CLONE
CRITTOGAMICHE (%)
Botrite 0,50
Oidio 1,17
IL GRAPPOLO

% Grappolo grappolo medio, piramidale, con
due ali sviluppate, spargolo

% Acino medio, ovoide; buccia consistente, di
colore blu-nero intenso, molto pruinosa
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CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,82
Produzione per ceppo (Kg) 3,05
Numero grappoli/ceppo 14,5
Peso medio grappolo (g) 210
Peso medio acino (g) 1,5
Peso legno potatura (g/ceppo) 600
Indice di Ravaz 5,09
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (Babo) 21,20
E pH 3,60
| Acidita totale (g/1) 5,67
> Ac. Tartarico (g/l) 6,06
Ac. Malico (g/l) 2,13
% Antociani totali (mg/I) 802
>99 Polifenoli totali (mg/I) 3.4450
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—SAPERAVI Standard
—SAPERAVI VCR 41

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il clone da un vino ricco di colore, con profumi floreali che richiamano la viola e fruttati di
lampone che evolvono verso la prugna matura, giustamente acidulo e tannico, di buon
corpo, armonico. In bocca richiama i sapori fruttati di confettura e speziati con sentori di

tabacco e cioccolato; é lungo e persistente. Si presta all’invecchiamento.

™ Dati medi relativi al biennio 2012-2013
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