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Costitutore
Vivai Cooperativi Rauscedo — Rauscedo (PN)

_ ~ lscrizione al registro nazionale delle varieta di vite
o : G.U. n. 189 del 09-08-2021

Origine : Villa Robledo - SPAGNA

R

"~ Periodo di osservazione: 2017-2019

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Az. Agr. Fossalon-
Fossalon di Grado (GO)

Forma di allevamento Guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3333

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIADELLA
POPOLAZIONE

Vigoria: media
Fertilita: media

Produttivita: leggermente superiore alla media

IL GRAPPOLO

% Grappolo: grande, conico, spargolo, alato

% Acino: medio-grande, sferoide, con buccia
gialla

Airen B. - | - VCR 332-



FASE FENOLOGICA EPOCA

Germogliamento I decade Aprile
Fioritura I decade Giugno
Invaiatura | decade Agosto
Maturazione Il decade Settembre

SUSCETTIBILITA’MALATTIE ~ CLONE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 0,78
Oidio 0,83
CARATTERISTICHE CLONE
PRODUTTIVE
Fertilita reale 1,28
Produzione per ceppo (KQg) 570
Numero grappoli/ceppo 10,2
Peso medio grappolo (g) 557
Peso medio acino (g) 3,09
Peso legno potatura (g/ceppo) 1090
Indice di Ravaz 5,23
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (° Brix) 21,9
pH 3,28
Acidita totale (g/l) 6,6
Ac. Tartarico (g/l) 51
Ac. Malico (g/l) 36

* Dati medi relativi alle 3 annate 2017-19
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ANALISI SENSORIALE

Il vino ottenuto presenta un colore giallo paglierino con riflessi verdognoli e un grado
alcolico in linea con la media varietale. Al naso risulta armonico, con interessanti note
floreali e fruttate, in particolare di fiori bianchi e agrumi; al palato risulta piacevole e
beverino con una sapidita non troppo aggressiva, che ne prolunga la sensazione
retrogustativa. 1l biotipo selezionato per alcuni aspetti mantiene le caratteristiche dello
standard; tuttavia risulta piu elegante grazie ad alcune note aromatiche particolarmente
marcate.

AIREN VCR 332 / AIREN STANDARD

o em—\/CR 332

TROPICALE
TIPICITA' 9,0 FRUTTATO-FERMENTATIVO

2,0

GRADEVOLEZZA FLOREALE

STRUTTURA ROSA

SAPIDO AGRUMI

AMARO LIMONE

ACIDITA' SPEZIATO

YOGURT ANICE-FINOCCHIO

BURRO ERBACEQ

MIELE FIENO-TABACCO
NOCCIOLA

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il biotipo selezionato risulta fresco ed elegante, e si presta alla produzione di vini di pronta
beva o per I’elaborazione come brandy..

ADATTAMENTO A CONDIZIONI AMBIENTALI E PEDOLOGICHE
Resiste bene alla siccitd, € moderatamente suscettibile all’oidio e alla botrite.

Airen B. — VCR 332- 3



