
AIREN B.

Airen B. – I-VCR 338

Costitutore

Vivai Cooperativi Rauscedo – Rauscedo (PN)

Iscrizione al registro nazionale delle varietà di vite

G.U. n. 189 del 09-08-2021

Origine : Villa Robledo - SPAGNA

Periodo di osservazione: 2017-2019
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IL GRAPPOLO

Grappolo:  grande, spargolo o semi-

spargolo, di forma conica, con due o più ali 

sviluppate

Acino: medio-grande, sferico, con buccia di 

colore giallo-verde

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Az. Agr. Fossalon-

Fossalon di Grado (GO) 

Forma di allevamento Guyot

Densità di impianto (ceppi/ha) 3333

Periodo di osservazione 2012-2014
CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA 

POPOLAZIONE

Vigoria: elevata

Fertilità: superiore alla media

Produttività: superiore alla media
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SUSCETTIBILITA’ MALATTIE 

CRITTOGAMICHE (%)

CLONE

Botrite 0,79

Oidio 0,82

CARATTERISTICHE 

PRODUTTIVE

CLONE

Fertilità reale 1,25

Produzione per ceppo (Kg) 5,76

Numero grappoli/ceppo 10,0

Peso medio grappolo (g) 576

Peso medio acino (g) 2,94

Peso legno potatura (g/ceppo) 980

Indice di Ravaz 5,86

PARAMETRI  

ENOCHIMICI

CLONE

Zuccheri (° Brix) 21,67

pH 3,23

Acidità totale (g/l) 6,77

Ac. Tartarico (g/l) 5,21

Ac. Malico (g/l) 3,60
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FASE FENOLOGICA EPOCA

Germogliamento II decade Aprile

Fioritura I decade Giugno

Invaiatura I decade Agosto

Maturazione II decade Settembre 

* Dati medi relativi alle 3 annate 2017-19



DESCRIZIONE ORGANOLETTICA 

ANALISI SENSORIALE

Il biotipo selezionato si caratterizza per un profilo aromatico particolarmente interessante,

oltrechè per la persistenza e gradevolezza; è adatto alla produzione di vini da bersi giovani

o per la trasformazione in brandy.
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ADATTAMENTO A CONDIZIONI AMBIENTALI E PEDOLOGICHE

Tollerante nei confronti della siccità; è moderatamente sensibile all’oidio e alla botrite, in

linea con la media varietale.

I vini che si ottengono sono di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli; al naso

hanno un profilo aromatico ampio e delicato, dove risaltano sentori di frutta a pasta

gialla, accompagnati da lievi richiami di fiori d’acacia e di agrumi. In bocca è leggero,

fresco, equilibrato con una moderata sapidità.


