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| CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Locorotondo

Forma di allevamento Controspalliera con
potatura a guyot

Densita di impianto (ceppi/ha) 3500

Periodo di osservazione 2010-2014

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

v" Vigoria meia

v Fertilita leggermente inferiore

v Produzione leggermente superiore

v Grappolo di peso superiore

IL GRAPPOLO

% Grappolo

Il grappolo é solitamente medio-piccolo,
mediamente compatto. Si presenta conico,
spesso alato.

% Acino

L’acino ¢ lungo ed ellittico. La Buccia ¢
pruinosa, di colore giallastro, sottile. La Polpa e
carnosa e conserva a maturita un sapore
gradevole e leggermente aromatico.

La bacca risulta abbastanza conforme allo
standard di riferimento, il peso medio dell’acino
e leggermente inferiore.
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FASE FENOLOGICA
Germogliamento

EPOCA

| decade Aprile

Fioritura Il decade Maggio-I
decade Giugno

Invaiatura Il decade Agosto

Maturazione I- Il decade Settembre

CARATTERISTICHE
PRODUTTIVE

Fertilita reale

Produzione per ceppo (Kg)
Numero grappoli/ceppo

Peso medio grappolo (g)
Peso medio acino (g)

Peso legno potatura (g/ceppo)
Indice di Ravaz

SUSCETTIBILITA MALATTIE
CRITTOGAMICHE (%)

Botrite
Oidio

CLONE

0,5
3,93
4,50
87,4
1,23
1,90
2,07

PARAMETRI
ENOCHIMICI
Zuccheri (° Brix)
pH

Acidita totale (g/l)
Ac. Tartarico (g/l)
Ac. Malico (g/l)

CLONE

Media
Media

CLONE

22,57
3,85
4,35
2,19
1,43



ANALISI SENSORIALE

) Intensita colore
Armonia

complessi
Persistenza
gustativa

Limpidezza

Persistenza
olfattiva

Intensita gustativa Aromatico

Equilibrio —/ Vinoso

Corpo Floreale

Etereo Speziato

Clone C87 Standard

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino di colore giallo paglierino, con riflessi dorati e di buona intensita. Buona complessita
aromatica con prevalenza di note floreali di rosa, gelsomino, fiori d’arancio, e di note
fruttate di frutti a pasta gialla, mela, albicocca, pesca, banana. L’equilibrio complessivo é
discreto come anche la persistenza gusto-olfattiva. Nel complesso il vino presenta una

buona armonia complessiva.



